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Tack fOr att du valde var apparat.

Denna detaljerade bruksanvisning
medfoljer for att underlatta
anvandningen av produkten. Med
instruktionerna kan du lara dig om
din nya apparat s& snabbt som
mojligt.

Kontrollera att apparaten du har tagit
emot ar oskadad. Om du upptacker
transportskada, var vanlig kontakta
aterforsaljaren som du kdpte
apparaten av eller den lokala butiken
som levererade den. Telefonnumret
finns pa fakturan eller pa foljesedeln.

Instruktioner fér installation och
anslutning finns pa ett separat blad.

Instruktioner f&r anvandning ar aven
tillgangliga pa var webbplats:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Viktig information

_9- Tips, anmarkning
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KOMBINERAD MIKROVAGSUGN

(BESKRIVNING AV UGNEN OCH UTRUSTNINGEN - BEROENDE PA
MODELL)

Figuren representerar en av de inbyggda apparatmodellerna. Eftersom apparaterna som
dessa instruktioner har utarbetats for kan ha olika utrustning, kan det handa att vissa
funktioner eller utrustningar som inte finns i dina apparater beskrivs i bruksanvisningen.

: Kontrollenhet
9 C ple ple ple D o
Skenor
Skenor -
Tillagningsnivaer

Ugnshandtag



TRADSKENOR

Tradskenor mojliggor tillagning av mat pa fyra nivaer (observera att nivaerna/skenorna
raknas nerifran och upp).

Skenorna 3 och 4 &r avsedda for grilining, och skenan 1T anvands fér mikrovagssystem nar
mat tillagas i en glasbakskal.

OMKOPPLARE FOR UGNSLUCKA

Omkopplarna avaktiverar ugnsuppvarmningen, flakten och mikrovagorna om luckan
Oppnas under tillagningsprocessen. Nar luckan stangs aktiverar omkopplarna varmarna
och mikrovagorna igen.

KYLFLAKT

Apparaten ar utrustad med en kylflakt som kyler holjet och apparatens kontrollpanel.

UTOKAD ANVANDNING AV KYLFLAKTEN

Na&r ugnen har stangts av fortsatter flakten att gé en kort stund foér att kyla ugnen
ytterligare. (Utdkad anvandning av flakten beror pa temperaturen mitt i ugnen.)



UGNSUTRUSTNING OCH TILLBEHOR

GLASBAKSKAL anvands for tillagning med
] [ alla ugnssystem och for tillagning med
mikrovagor. Den kan dessutom anvandas
som ett serveringsfat.

Anvéand aldrig gallret, den grunda bakplaten eller den djupa
bakplaten eller ndgon annan del eller annat tillbehér av metall nar
du kér ett system med mikrovagor!

GALLRET anvands foér grillning eller som
% T ‘-*m stod for en panna, bakplat eller bakskal med

maten.

_Q'Det finns en s&kerhetsspéarr pa gallret.
Lyft darfor gallret nagot framtill nar du drar
ut det fran ugnen.

Den GRUNDA BAKPLATEN anvé&nds for
/ﬂ 'x graddning av bakverk och kakor.

Den DJUPA BAKPLATEN anvéands for

A\ /A stekning av koétt och ugnsbakning av saftiga

bakverk. Den kan dessutom anvandas som
en droppbricka.

N

9 Placera aldrig den djupa bakplaten pa
den forsta skenan under tillagningsprocessen,
forutom nér du grillar mat eller anvander
grillspettet och du endast anvander den djupa
platen som en droppbricka.

Gallret eller platen ska alltid sattas in i
sparet mellan de tva tradprofilerna.

Anvéand aldrig gallret, den grunda bakplaten eller den djupa
bakplaten eller ndgon annan del eller annat tillbehér av metall
nér du kér ett system med mikrovagor!
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER

(BEROENDE PA MODELL)

XXXXXX 220-240V ~
TYPE: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax 2 3.1 kW
Freq.: 2,45 GHz

TN XXXXX

Mérkplaten med grundldggande
information om apparaten sitter
pa kanten av ugnen och kan ses
nar du éppnar ugnsluckan.



KONTROLLENHET

GVALJARVRED BARNLAS- PA/AV- KNAPP FOR
FOR TILLAG- KNAPP KNAPP FOR TEMPERATUR/
NINGSSYSTEM UGNSBELYSNING EFFEKT
OBS!

Symboler for tillagningssystem kan finnas pa vredet eller pa frontpanelen (beroende pa
apparatmodell).



ELEKTRONISK
PROGRAMTI-
MER
Tillagningstid
Tillagningens slut

Larm

Klocka

OBS!

START/STOPP-

KNAPP
Anvand denna
knapp for att starta
eller stoppa ett
program.

VRED FOR DISPLAY FOR

INSTALLNINGAR TILLAGNINGS-
(-/+) INFORMATION
OCH KLOCKA

Anvand detta vred
for att stalla in tid,
temperatur och
mikrovagseffekt.

Du kan forbattra touchknapparnas respons genom att vidréra dem med en storre yta av
fingerspetsen. Varje gang som du trycker pa en knapp ljuder en kort ljudsignal.



VIKTIGA
SAKERHETSINSTRUKTIONER

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM
FOR FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat
samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller med bristfallig erfarenhet och kunskap,

under foérutsattning att de dvervakas eller har instruerats
om hur man anvander apparaten pa ett sdkert satt och ar
inforstaddda med de risker som ar forknippade darmed. Lat
inte barn leka med apparaten. Barn far inte utfora rengéring
och underhall utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och vissa av dess atkomliga delar kan
bli mycket varma under anvandning. Var noga med att inte
vidrora varmarna. Barn under 8 &r ska dvervakas konstant.

Apparaten blir mycket varm under anvandning. Var noga
med att inte vidrdéra ugnsvarmarna.

VARNING: Under anvandning kan de atkomliga delarna pa
apparaten bli varma. Barn ska hallas borta fran ugnen.

Anvand endast temperatursensorn som rekommenderas for
anvandning i denna ugn.

VARNING: Foére byte av glodlampan, se till att apparaten
har kopplats bort fran elnatet for att forhindra risken for
elstotar.

Anvand inte slipande rengdringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengdra ugnen, eftersom de kan skada



ytskiktet eller skyddsemaljbeldggningen. Sadana skador kan

leda till att glaset spricker.

Anvand inte angrengodringsmaskiner eller hogtryckstvattar
for att rengdra apparaten, eftersom det kan orsaka elstdtar.
Apparaten ar inte avsedd att regleras med externa timrar
eller andra speciella kontrollsystem.

Apparaten &r avsedd for hushallsbruk.
Anvénd den inte fér andra &ndamal, t.ex.
rumsuppvarmning, torkning av husdijur eller
andra djur, papper, tyger etc., eftersom det
kan medfoéra skada eller brandrisk.

Apparaten far endast anslutas till elnétet
av en auktoriserad servicetekniker eller en
behorig elektriker.

Andringar p& apparaten eller reparation
utford av lekman kan resultera i svara
personskador eller materiella skador.

Om sladdar tillhérande andra apparater

i narheten av denna apparat fastnar i
ugnsluckan kan de bli skadade, vilket

kan leda till kortslutning. Hall darfor
stromsladdar till andra apparater pa sékert
avstand.

Om stréomsladden ar skadad ska den
bytas av tillverkaren eller en auktoriserad
servicetekniker for att undvika fara.

Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie
och placera inte bakplatar eller andra
kokkarl pa ugnens botten. Aluminiumfolie
hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och
h&dmmar darmed tillagningsprocessen och
skadar emaljbeldaggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under
anvandning. Ett tredje glas &ar installerat for
extra skydd, och minskar yttemperaturen
pa utsidan (endast vissa modeller).

Ugnsluckans gangjérn kan skadas om de
utsatts for hog belastning. Placera inga
tunga pannor pa en dGppen ugnslucka. Luta
dig inte mot ugnsluckan du rengdr ugnens
insida. Sta aldrig pa en dppen ugnslucka
och 13t inte barn sitta pa den.

Se till att ventilationsdppningarna aldrig ar
dvertackta eller blockerade pa nagot annat
satt.
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Saker anvdndning av mikrovagsugnen

VARNING: Om ugnen lampar sig fér kombinerad anvandning
(mikrovagor kombinerat med andra tillagningslagen), 1at inte barn
anvanda ugnen utan uppsikt av vuxen, eftersom ugnen uppnar
mycket hdga temperaturer i sddana anvandningslagen.

VARNING: Om luckan eller luckans tatningslist skadas, anvand
inte ugnen forran den har reparerats av en servicetekniker med

tillracklig behorighet.

VARNING: Det ar farligt for okvalificerade personer att utfora
underhall eller reparation som kraver att holjet som skyddar mot
mikrovagsstralning maste tas bort.

VARNING: Vatskor och annan mat far inte varmas i tillslutna
behallare, eftersom dessa kan explodera.

Ta hansyn till minimiavstandet mellan
ugnens oévre kant och det narmaste
foremalet ovanfor.

Apparaten &r avsedd att anvandas i hushall

och liknande miljoder, till exempel:

- personalpentryn i butiker och andra
arbetsmiljder;

- familjejordbruk;

- logienheter for gaster pa hotell, motell och
andra logiinrattningar;

- bed and breakfast-inrattningar.

Mikrovagsugnen ar avsedd for
uppvarmning av mat och dryck. Torkning
av mat eller klader och uppvarmning av
varma foérpackningar eller dynor, tofflar,
svampar, fuktiga trasor etc. kan medfora
personskada, antandning eller brand.

Anvand endast koksredskap som ar
[&mpade for anvandning i mikrovagsugnar.

Vid varmning av mat i karl av plast eller
papper, hall ett vakande dga pa ugnen
eftersom sadana forpackningar kan
antandas.

Mikrovagsuppvarmning av drycker kan
resultera i fordrojd stormkokning. Var
darfor forsiktig nar du handskas med kéarlet
med den uppvarmda drycken.

Skaka eller blanda innehallet i
barnmatsflaskor och -burkar och kontrollera
deras temperatur innan du matar, for att
undvika brannskador.

Agg med skal ska inte varmas i
mikrovagsugnar eftersom de kan explodera
&ven efter det att mikrovagsuppvarmningen
har stoppats.

Om du upptacker rok, stdng av ugnen
eller koppla bort natstromssladden. Hall
ugnsluckan stangd for att kvava eventuella
lagor.



Anvand alltid grytvantar for att ta ut skalar/
fat etc. ur ugnen. Vissa grytor, pannor eller
platar absorberar matens vérme och blir
darfor mycket varma.

Anvand endast karl som ar lampliga for
anvandning i en mikrovagsugn. Anvand
inte karl av stal eller karl med guld- eller
silverkanter.

L&dmna inte tillbehor eller andra redskap i
ugnen nar den ar avstangd. Starta inte en
tom ugn, for att undvika skada.

Anvand inte behallare av porslin, keramik
eller lera om det &r porer i materialet eller
om insidan inte &r glaserad. Nar sadant
material varmts upp kan fukten som
tranger igenom dessa porer orsaka
sprickbildning. Anvand endast karl som ar
avsedda for anvandning i en mikrovagsugn.

LLas och observera alltid instruktionerna
pa livsmedelsférpackningen gallande
uppvarmning i en mikrovagsugn.

Var forsiktig vid uppvarmning av mat
som innehaller alkohol, d& en antandlig
blandning av alkohol och luft kan bildas
inuti ugnen. Oppna luckan forsiktigt.

Né&r du anvander mikrovagor eller

de kombinerade mikrovags- och
konvektionsfunktionerna rekommmenderas
inte anvandning av metallkarl, gafflar,
skedar, knivar eller metallklammor/
metallfastelement for frysta livsmedel.
Efter uppvarmning, rér om maten eller 1at
den vila tills varmen ar jamnt férdelad.

Rengor regelbundet ugnen och avldgsna
eventuella matrester. Om ugnen inte

halls ren kan det medféra att dess ytor
forsamras. Det kan ha negativ paverkan pa
apparatens livslangd och leda till potentiellt
farliga situationer.

INNAN DU ANSLUTER UGNEN:

Las noggrant instruktionerna for anvandning innan apparaten
ansluts. Kostnad fér reparationer, eller garantiansprak, till féljd
av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten tacks inte av

produktgarantin.



INNAN DU ANVANDER APPARA-
TEN FOR FORSTA GANGEN

Ta bort alla delar, inklusive all transportutrustning, fran apparaten vid leverans.

Rengor alla tillbehor och redskap med varmt vatten och vanligt rengéringsmedel. Anvénd
inte slipande rengodringsmedel.

N&r ugnen varms upp forsta gangen avges den karakteristiska lukten fér en ny apparat.
Vadra rummet grundligt under den férsta anvandningen.

MIKROVAGSFUNKTION

Mikrovagor anvands for tillagning, stekning och upptining av mat. De tilldter snabb och
effektiv tillagning utan att matens farg eller form andras.

Mikrovagor &r en typ av elektromagnetisk stralning. Sadan stralning &r vanligt
forekommande i var omgivning i form av radioelektriska vagor, ljus eller infraroda stralar.
Deras frekvens ar i 2 450 MHz-omradet.

T
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Deras egenskaper:

- De reflekteras av metaller.

- De fardas genom alla andra material.

- De absorberas av vatten-, fett- och sockermolekyler.

N&r mat utsatts for mikrovagor borjar molekylerna réra sig snabbt, och dérmed skapas
varme.

Mikrovagorna trénger in ca 2,5 cm djupt i maten. Om maten &r tjockare tillagas matens
karna via varmeledning, sdsom i vanlig tillagning.

Anvéand eller aktivera aldrig ett mikrovagssystem om ugnen &r
tom.



STEG | TILLAGNINGSPROCES-
SEN (1-6)

STEG 1: PASLAGNING OCH INSTALLNINGAR

N&r du har anslutit apparaten eller efter ett langre stréomavbrott blinkar 12:00 pa displayen
och symbolen tands.
Stall in klockslaget.

STALLA IN KLOCKAN

Vrid INSTALLNINGSVREDER (-/+) och

stall forst in minuterna. Markéren vaxlar
sedan till timmar. Installningarna sparas
efter tre sekunder.

L.

9 Om du vrider vredet langre till hdger
eller vanster andras instaliningarna
snabbare.

Bekrafta genom att trycka pa START/
T STOPP. Om du inte trycker pa nagot
S inom de nasta tre sekunderna sparas
installningen automatiskt.

>lo

9 Ugnen fungerar dven om klockan inte ar installd. Timerfunktionerna ar dock inte
tillgangliga i detta fall (se kapitlet: STALLA IN TIMERFUNKTIONERNA).

Efter nagra minuters inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.

ANDRA KLOCKINSTALLNINGEN

Klockinstallningen kan andras nar ingen timerfunktion ar aktiverad.

Tryck pa knappen @ for att stalla in aktuell tid. Bekréfta genom att trycka pa START/
STOPP.



STEG 2: VALJA TILLAGNINGSSYSTEM

SYSTEM

)

BESKRIVNING

TILLAGNINGSSYSTEM
SNABBFORVARMNING

Vrid vredet (vanster och hoger) for
att valja O TILLAGNINGSSYSTEM (se
programtabell).

Den valda ikonen visas pa displayen.

Installningarna kan ocksa &ndras under
drift.

FORESLAGEN FORESLAGEN
TEMPERATUR (°C) EFFEKT (W)

Anvand denna funktion om du vill vdarma
upp ugnen till dnskad temperatur s snabbt
som mojligt. Denna funktion lampar sig

inte for tillagning av mat. Nar ugnen varms

upp till den 6nskade temperaturen ar
uppvarmningsprocessen klar.

OVRE OCH NEDRE VARMARE

200 =

Varmarna i ugnsutrymmets nedre och 6vre del
utstralar varme jamnt i ugnen. Bakverk eller kott
kan endast ugnsbakas/stekas pa en hdjdniva.

GRILL

240 =

Den 6évre varmaren och grillvarmaren ar

aktiverade. Varmen utstralas direkt av

grillvdrmaren i ugnstaket. Den &vre varmaren ar
ocksa aktiverad for att forstarka varmeeffekten.
Denna kombination anvands for att grilla en
mindre mangd 6ppna sandwichar, kott eller

olkorvar, och for att rosta bréd.

GRILL MED FLAKT

Grillvarmaren och flakten ar aktiverade. Denna
kombination anvands fér att grilla kétt och

for att steka storre kottstycken av fagel pa en
hyliniva. Den &ar ocksa lamplig fér gratangratter

och fér bryning till en krispig skorpa.
VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE

200 =

Den nedre varmaren, runda varmaren och
varmluftsflakten &r aktiverade. Detta anvands
for att baka pizza, saftiga bakverk, fruktkakor,

jast deg och pajdeg pa flera hylinivaer
samtidigt.
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VARMLUFT 180 -
Den runda varmaren och flakten &r aktiverade.

Flakten pa den bakre vaggen i ugnsutrymmet

sakerstaller att varmluften cirkulerar konstant

runt steken eller bakverket. Detta lage anvands

for att ugnssteka kott och gradda bakverk pa

flera hyllnivaer samtidigt.

VARMNING AV TALLRIKAR 60 -
Anvand denna funktion fér att varma upp

tallrikar, koppar etc. innan du serverar maten i

dem fér att halla maten varm langre.

AQUA CLEAN - 750
Endast mikrovdgorna genererar varmen.

Anvand denna funktion for att avlagsna flackar

och matrester fran ugnen. Programmet tar 30

minuter.

*0

UPPTINING - -
Luften cirkulerar utan nagon varmare aktiverad.

Endast flakten ar pa. Detta ldge anvands for

ldangsam upptining av fryst mat.

Anvanda mikrovagor fér upptining av fryst mat.

Automatiska program tillater ocksa upptining

med mikrovagor (Al till A5).

VARMLUFT OCH MIKROVAGOR 160 600
Anvand detta lage for alla typer av kott, grytor,

grénsaker, pajer, kakor, bréd och gratangratter

(dvs. mat som kraver langre tillagningstid).

MIKROVAGOR - 1000
Mikrovagor anvands for tillagning och

upptining. De tillater snabb och effektiv

tillagning utan att matens farg eller form

andras.

492729
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STEG 3: VALJA INSTALLNINGAR

Varije tillagningssystem har grundldggande installningar eller standardinstallningar som
kan justeras.

Justera instaliningarna genom att trycka pa den tillhérande knappen (innan du trycker
pa knappen START/STOPP). Vissa installningar ar inte tillgangliga med vissa program; en
ljudsignal paminner dig om sadana fall.

ANDRA TILLAGNINGSTEMPERATUREN OCH
MIKROVAGSEFFEKTEN

Stall endast in effekten (W) i kombinerade system och system med mikrovagor.

Valj TILLAGNINGSSYSTEM. Den
valda ikonen visas pa displayen och
FORINSTALLD TEMPERATUR blinkar.

Valj TILLAGNINGSSYSTEM. Den
valda ikonen visas pa displayen och
FORINSTALLD TEMPERATUR blinkar.

Vidror TEMPERATURKNAPPEN tva
ganger for att stalla in effekten.
Effekt i watt (W) visas pa displayen.
Vrid INSTALLNINGSVREDET (-/+) och stall
in effekten.

s,

9 Maximal temperatur eller effekt ar begransad i vissa system.

.

N&r du har slagit pa apparaten genom att trycka pad START-knappen visas temperatur och
mikrovagseffekt vaxelvis pa displayen (endast med kombinerade system).
Symbolen °C/W blinkar pa displayen tills det valda vardet har uppnatts.

18



1000 W » Snabb uppvarmning av drycker, vatten och ratter innehallande
en stor volym vatska.
« Tillagning av rétter med hog vattenhalt (soppor, saser etc.).

750 W « Tillagning av farska eller frysta gronsaker.

600 W * Smalta choklad.
« Tillagning av fisk och skaldjur; uppvarmning pa tva nivaer.
« Tillagning av torkade bdénor pa l1ag varme.
* Uppvarmning och tillagning av kansliga aggbaserade ratter.

360 W « Tillagning av mejeriprodukter eller sylt pa Iag varme.
180 W * Manuell upptining; uppmjukning av smor eller glass.
90 W * Upptining av kramfyllda bakverk.

492729
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TIMERFUNKTIONER

Vrid férst VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM, och stall sedan in temperaturen.
Vidrér TIMER-knappen flera ganger for att valja symbolen.

Ikonen for den valda timerfunktionen tands och den justerbara starttiden/sluttiden for

tillagningen blinkar pa displayen. Andra ikoner lyser svagt.

Tryck p& START fér att starta tillagningen. TILLAGNINGSTID SOM FORFLUTIT visas.

Timerfunktionsdisplay

)

H{ stallain tillagningstiden
| detta ldge kan du definiera tidslangden for ugnsanvandningen
(tillagningstid). Stall in 6nskad tillagningstid. Stall forst in
minuterna, sedan timmarna. Ilkon och tillagningstid visas pa
displayenheten.

H I{ stallain férdrajd start
| detta lage kan du specificera tidslangden pa tillagningsprocessen
(tillagningstid) och tiden for nar du vill att tillagningsprocessen ska
stoppas (sluttid). Se till att klockan &r korrekt installd pa aktuellt
klockslag.

Exempel:

Aktuell tid: noon (middag)
Tillagningstid: 2 timmar
Tillagningens slut: 6 pm

Stall forst in tillagningstiden (cooking duration), dvs. 2 timmar.
Summan av den aktuella tiden och tillagningstiden visas automatiskt
2 pm).

Vidror TIMER-knappen igen for att valja symbolen TILLAGNINGSTID
och stéll in tiden for nar du vill att tillagningen ska avslutas (6 pm).
Tryck pa START for att starta tillagningen. Timern vantar pa tiden for
att starta tillagningen och symbolen lyser. Ugnen startar automatiskt
(4 pm) och stoppar vid den valda tiden (6 pm).

20



© stéllain dggklockan
Aggklockan kan anvandas fristdende frdn ugnsanvandningen. Den
l&ngsta mojliga installningen ar 24 timmar.
Under den sista minuten visas aggklockan i sekunder.

9 Nar den installda tiden har |6pt ut, avbryter ugnen automatiskt driften (tillagningen
ar klar). En ljudsignal hors, och du kan stanga av den genom att vidrdra valfri knapp.
Ljudsignalen stangs av automatiskt efter en minut.

Du kan avbryta alla timerfunktioner genom att stalla in tiden p& "0". Efter nédgra minuters
inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.

21



STEG 4: VALJA EXTRAFUNKTIONER

Aktivera/avaktivera
funktionerna genom att trycka
pa dnskad knapp eller en
kombination av knappar.

“Q" Vissa funktioner ar inte
tillgangliga med vissa system; en
ljudsignal indikerar sddana fall.

=O BARNLAS

Aktivera funktionen genom att vidrora knappen fér BARNLAS.
"Nyckelikonen" tadnds pa displayen. Vidror knappen igen for att
avaktivera barnlaset. Ikonen pa displayen forsvinner.

Om barnlaset aktiveras utan att en timerfunktion &r aktiverad (endast
klockan visas) kors inte ugnen.

Om barnlaset aktiveras efter att en timerfunktion har stallts in kors
ugnen som normalt; det gar dock inte att &ndra installiningarna.

Né&r barnlaset &r aktiverat gar det inte att andra system
(tillagningslagen) eller extrafunktioner. Den enda mojliga andringen ar
att avsluta tillagningsprocessen genom att vrida valjarvredet till "O".
Barnlaset forblir aktivt efter att ugnen stangs av. Barnlaset maste
forst avaktiveras for att ett nytt system ska kunna valjas.

@~ UGNSBELYSNING

Ugnsbelysningen tands automatiskt nar du dppnar ugnsluckan eller
nar ugnen slas pa.

Nar tillagningsprocessen ar klar ar belysningen tand i ytterligare en
minut.

Du kan tanda eller slacka belysningen inuti ugnen genom att trycka
pa belysningsknappen (LIGHT).
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S5sek t|w

5sek -¢-

LJUDSIGNAL

Ljudstyrkan pa ljudsignalen kan stéllas in n&r ingen timerfunktion &r
aktiverad (endast aktuellt klockslag visas).

Tryck pa knappen TEMPERATUR/EFFEKT och hall kvar

den i 5 sekunder. Tva helt tdnda staplar visas pa displayen.

Vrid INSTALLNINGSVREDET (-/+) for att valja en av de tre
volymnivaerna (en, tva eller tre staplar). Efter tre sekunder sparas
installningen automatiskt och klockslaget visas.

MINSKA DISPLAYENS KONTRAST

Valjarvredet for tillagningssystem ska vara i laget "O".

Tryck pa knappen LJUS och hall kvar den i 5 sekunder. Tva helt
tanda staplar visas pa displayen. Vrid INSTALLNINGSVREDET
(-/+) for att justera displaydimmern (en, tva eller tre staplar).
Installningen sparas automatiskt efter tre sekunder.

STAND-BY

Displaybelysningen kan slackas automatiskt efter 10 minuter om
den inte anvands.

Tryck pa knapparna NYCKEL + TIMER for att stdnga av displayen.
Om en timerfunktion har avaktiverats visas "OFF" (AV) och TIMER-
ikonen pa displayen for att indikera den aktiverade funktionen.

Efter ett stromavbrott eller efter att apparaten har stangts av

&r de extra funktionsinstaliningarna sparade i endast nagra fa
minuter. Sedan aterstélls alla instéllningarna, férutom ljudsignalen
och barnlaset, till standardfabriksvardena.

23



STEG 5: STARTA TILLAGNINGSPROCESSEN

Starta tillagningsprocessen genom att trycka pa knappen START/STOPP och hélla kvar
den en stund.

STEG 6: STANGA AV UGNEN

Vrid VALJARVREDET FOR TILLAGNINGSSYSTEM till lage "0".

P

—~

Nar tillagningsprocessen &r klar och nar ugnen har stangts av visas sjunkande
temperatur ned till 50 °C.
Alla timerinstaliningar pausas och avbryts ocksa. Klockslaget visas.
Efter en minuts inaktivitet vaxlar apparaten till standby-lage.
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BESKRIVNINGAR AV SYSTEM
(TILLAGNINGSLAGEN) OCH
TILLAGNINGSTABELLER

Om du inte kan hitta den mat du 6nskar i tillagningstabellen, hitta information for liknande
mat. Informationen som visas galler for tillagning pa en enda niva.

Ett intervall med féreslagen temperatur indikeras. Starta med en lagre
temperaturinstallning och héj den om du finner att maten inte bryns tillrackligt.

Tillagningstider ar grova uppskattningar och kan variera beroende pa vissa férhallanden.

Symbolen * betyder att ugnen ska féorvarmas med anvandning av det valda
tillagningssystemet.

Forvarm ugnen endast om det uttryckligen anges i receptet eller i tabellerna i denna
bruksanvisning. Det gar at mycket energi for att varma upp en tom ugn. Du sparar mycket
energi genom att ugnsbaka flera typer av bakverk eller flera pizzor i féljd, eftersom ugnen
redan har férvarmts.

Anvand morka bakplatar belagda med svart silikon eller emalj, eftersom dessa 6verfor
varmen mycket bra.

Anvand bara smorpapper som tal hbga temperaturer. Nar storre stycken kott eller
bakverk tillagas skapas mycket dnga inuti ugnen, och denna anga kan i sin tur kondensera
pa ugnsluckan. Detta &r ett normalt fenomen som inte paverkar apparatens funktioner.

Efter tillagningen ska du torka av luckan och luckglaset.

Stang av ugnen ca 10 minuter foére tillagningsprocessens slut for att spara energi genom
att utnyttja restvarmen (detta géller inte fér system med mikrovagor).

Lat inte maten svalna i en stédngd ugn for att forhindra kondensbildning (fukt).
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TILLAGNINGSSYSTEM

SNABBFORVARMNING

Anvand denna funktion for att varma upp ugnen till dnskad temperatur sa snabbt som
mojligt. Detta lage lampar sig inte for tillagning.

Vrid VALJARVREDET FOR

m‘:l 2 :'::‘f TILLAGNINGSSYSTEM till
snabbfdérvarmning.
FORINSTALLD TEMPERATUR visas. Denna
temperaturinstalining kan justeras.

7§

9 Nar ugnen slas pa borjar den varmas upp. Symbolen °C blinkar pa displayen. Nar den
instéllda temperaturen har uppnatts ar forvarmningen klar och en ljudsignal hérs. Du kan
stdnga av ljudsignalen genom att trycka pa valfri knapp; den stédngs av automatiskt efter
en minut.
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OVRE OCH NEDRE VARMARE —

V&rmarna i ugnsutrymmets nedre och dvre
del utstralar varme jamnt i ugnen.

Steka kott:
Anvand emaljbelagda karl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskarl eller -plat.
Platar av rostfritt stal ar inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

Tillsatt tillrackligt med vatska under tillagningsprocessen for att forhindra att kottet
branns. Vand pa kottet under tillagning. Steken blir saftigare om du técker dver den.

Flaskstek 1500 2 180-190 150
Skuldra (gris) 1500 2 190-200 120-140
Flaskstek 1500 2 190-200 120-140
Kottfarslimpa 1500 2 200-210 60-70
Notstek 1500 2 180-210 90-120
Rostbiff, genomstekt 1000 2 200-210 40-60
Kalvrullad 1500 2 180-200 90-120
Lammrostbiff 1500 2 190-200 100-120
Kaninstek 1500 2 190-200 100-120
Hjortskank 1500 2 190-200 70-90
Varrullar med kott 1500 2 180-200 15-30

Braserad fisk 1000 1 190-210 60-80
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6cLTEY

Baka bakverk

Anvand endast en niva och morka bakplatar. | bakplatar med ljus farg blir bryningen av
bakverken samre, eftersom sddan utrustning reflekterar varmen.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort
gallret. Tillagningstiden blir kortare om ugnen ar forvarmd.

Vitt brod* 2 180-190 60
Bovetebrod* 2 180-190 50
Fullkornsbrod* 2 180-190 50
Ragbrod* 2 180-190 50
Speltbrod* 2 180-190 60
Sot sufflé 1 170-180 35-45
Sufflé 1 170-180 35-45
Rullar* 2 200-220 30-40
Valndtskaka 1 180 55-60
Sockerkaka* 2 160-170 20-30
Macaroner 2 120-140 15-30
Vegetariska varrullar 2 190-200 15-20
Varrullar med frukt 2 190-200 25-30
Cheesecake 1 170-180 65-75
Cupcakes 2 160-170 20-30
Sma bakverk av jdsdeg 2 190-200 20-25
Kal "pirozhki" (piroger)* 2 180-190 30-40
Fruktkaka 2 130 120
Marangkakor 2 90 120



Ar kakan klar? « Stick hal pa kakan upptill med en tandpetare eller steknal.
Om det inte finns nagra rester pa tandpetaren eller
steknalen nar du drar ut den &r kakan klar.

» Stdng av ugnen och anvand restvarmen.

Foll kakan ihop? » Kontrollera receptet.
» Anvand mindre vatska nasta gang.
» Observera blandningstiden vid anvandning av sma mixers,
blandare etc.

Kakan &r for ljus i botten? + Anvand en mork bakplat.
* Placera bakplaten pa en lagre skena och aktivera den
nedre varmaren mot slutet av tillagningsprocessen.

Kaka med fuktig fyllning « Oka temperaturen och férlang bakningstiden.
ar undergraddad?

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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6cLT6l

GRILL ]
(ﬁ% Vid grillning av mat aktiveras den &vre
o varmaren och grillvarmaren i taket i

( < > l o ugnsutrymmet.

Forvarm den infrardda (grill) varmaren i fem minuter.

Overvaka hela tiden tillagningsprocessen. Kéttet kan brannas snabbt p& grund av hég
temperatur.

Stekning med grillvarmaren ar lamplig for knaprig och fettsnal tillagning av bratwurst,
kott- och fiskbitar (stekar, tunna kottskivor, laxstekar eller filéer etc.) eller rostat brod.

Vid grillning direkt pa gallret, smorj gallret med olja for att forhindra att kottet fastnar pa
det, och s&tt in det pa den 4:e skenan. Satt in droppbrickan pa den T:a eller 2:a skenan. Vid
grillning i en bakplat, se till att det ar tillrackligt med vatska i platen for att forhindra att

maten branns. Vand pa kottet under tillagning.

Efter grillning, rengdr ugnen, tillbehdren och andra redskap.
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Biff, rare 180 g/stycke 4 220-240 14-16
Biff, genomstekt 180 g/stycke 4 220-240 18-21
Flaskkarréfilé 180 g/stycke 4 220-240 19-23
Flaskkotletter 180 g/stycke 4 220-240 20-24
Kalvskiva 180 g/stycke 4 220-240 19-22
Grillkorvar 100 g/stycke 4 220-240 1-14
Spam (leverkorv) 200 g/stycke 4 220-240 9-15
Laxstekar/filéer 600 3 220-240 19-22
6 skivor vitt brod* / 4 240 1,5-3
4 skivor groévre brod* / 4 240 2-3
Oppna sandwichar* / 4 240 3.5-7

Vid grillning i en bakplat, se till att det ar tillrackligt med vatska i platen for att férhindra
att maten branns. Vand péa kottet under tillagning.

Vid ugnsbakning av forell, torka fiskarna med en pappershandduk. Tillsatt kryddor inuti,
bestryk med olja pa utsidan och placera pa gallret. Vand inte pa fiskarna under grillningen.

Hall alltid ugnsluckan stdngd da grillvirmaren (infraréd) anvands.

Grillvdrmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir mycket varma
under grillning. Anvand darfér grytvantar och kéttanger.
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6cLTEY

GRILL MED FLAKT

7

~

! |

0

[ 4]

‘\\\jﬁ%e

| detta anvandningslage aktiveras
grillvarmaren och flakten samtidigt.
Lampligt for grillning av kott, fisk och
gronsaker.

(Se beskrivningar och tips for GRILL.)

Anka*
Flaskstek
Skuldra (gris)
Flaksskank
Halv kyckling

Kyckling*

2000
1500
1500
1000
600

100

1 150-170 80-100

2 160-170 60-85

2 150-160 120-160

2 150-160 120-140

2 180-190 25 (en sida)
20 (andra sidan)

1 210 60

Forell

200 g/stycke

2 170-180 45-50



VARMLUFT OCH NEDRE VARMARE

Typ av livsmedel

Cheesecake, pajdeg
Pizza*

Quiche Lorraine, pajdeg
Applepaj, jast deg
Applestrudel, filodeg

Skena
(nerifran réaknat)

2

2
2
2
2

20\
&

Den nedre varmaren, runda varmaren och

varmluftsflakten ar aktiverade. Lamplig
for bakning av pizzor, applepajer och

fruktkakor.

(Se beskrivningar och tips for OVRE och

NEDRE VARMARE.)

Temperatur

S
150-160
200-210
180-200
150-160
170-180

Tillagningstid

(min.)
65-75
15-20
35-40
35-40
45-65
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Steka med en kottermometer (beroende pa model

| detta lage staller du in dnskad temperatur i livsmedlets mitt. Ugnen &r igang tills
livsmedlets mitt nar den installda temperaturen. Temperaturen i livsmedlets mitt mats av
stektermometern.

Kéttermometern kan inte anvdndas med mikrovagssystem.

Ta ut metallocket (uttaget befinner sig i
% N det dvre hdrnet pa ugnens hogra vagg).

Anslut kdttermometern till uttaget och
[ stick in termometerdelen i matstycket.
2)

(Om nagra timerinstallningar var aktiverade
avbryts de.)

LI 0L
)—(HHPL

T
71

Vrid VALJARVREDET FOR
N&| 2o ame TILLAGNINGSSYSTEM (varmluft och
nedre varmare). Symbolen, den forinstallda
temperaturen och kodttermometerns
temperatur visas.
Tryck pa START-knappen.
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9 Under tillagningen visas den stigande temperaturen i matstyckets mitt (den 6nskade
karntemperaturen kan justeras under tillagningsprocessen).

Nar den installda karntemperaturen har uppnatts stannar tillagningsprocessen.

En ljudsignal hors, och du kan stédnga av den genom att vidrora valfri knapp. Ljudsignalen
stdngs av automatiskt efter en minut. Klockan visas pa displayen.

Efter tillagningsprocessen satter du tillbaka metallocket pa uttaget for kdttermometern.

Anvand endast kéttermometern som &r avsedd fér anvandning
med din ugn.

Se till att kéttermometern inte vidréor varmaren under tillagning.
Efter tillagningsprocessen ar kéttermometern mycket varm. Var
foérsiktig sa att du inte brénner dig.
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6cLTEY

VARMLUFT

e ~ Den runda varmaren och flakten ar
aktiverade. Flakten pa den bakre vaggen i
ugnsutrymmet sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken eller

e bakverket.

Steka kott:
Anvand emaljbelagda karl, karl av hardat glas eller lera, eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar
av rostfritt stal &r inte 1ampliga, eftersom de reflekterar varmen kraftigt.

Tillsatt tillrackligt med vatska under tillagningsprocessen for att forhindra att kottet
branns. Vand pa kottet under stekning. Steken blir saftigare om du técker dver den.

Flaskstek, inkl. sval 1500 2 170-180 140-160
Grismage 1500 2 170-180 120-150
Kyckling, hel 1200 2 180-190 60-80
Anka 1700 2 160-170 120-150
Kycklingfilé 1000 2 180-190 60-70
Fylld kyckling 1500 1 170-180 100-120
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Baka bakverk

Foérvarmning rekommenderas.

Kex och kakor kan ugnsbakas i grunda bakplatar pa flera nivaer samtidigt (2:a och 3:e).
Observera att bakningstiden kan variera &ven om bakplatarna som anvands &r likadana.

Kexen i den dvre bakplaten kan bli fardiga tidigare an de i den nedre.
Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du anvénder den medféljande bakplaten, ta bort

gallret.

For jamn bryning, se till att kexen har samma tjocklek.

Typ av livsmedel Skena Temperatur Tillagningstid
(nerifran raknat) °C) (min.)
BAKVERK
Kaka 2 150-160 45-60
Sockerkaka 2 150-160 25-35
Smulkaka 2 160-170 25-35
Fruktkaka, jast 2 150-160 45-65
Plommonkaka 2 150-160 35-60
Rulltarta* 2 160-170 15-25
Fruktkaka, pajdeg 2 160-170 50-70
Challah (flatat jast brod) 2 160-170 35-50
Applestrudel 2 170-180 40-60
Geléfyllda rullar (Buchtel) 2 170-180 30-35
Pizza* 2 190-210 25-45
Kex, pajdeg 2 150-160 15-25
Kex, pressade 2 150-160 15-28
Kakor, jast deg 2 170-180 20-35
Kakor, filodeg 2 170-180 20-30
Kramfyllda bakverk 2 180-190 25-45
Apple- och kesostrudel 2 170-180 50-70
Cheesecake 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30
Stekt potatis, ugnsklar 2 170-180 20-35
Kroketter, ugnsbakade 2 170-180 20-35
Yoghurt 3 40 240

Fér inte in den djupa bakplaten i den férsta skenan.
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VARMNING AV TALLRIKAR

Anvand denna funktion for att varma upp tallrikar,
dem for att halla maten varm langre.

38
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AUTOMATISKA SYSTEM

UPPTINING

*0

Systemet inkluderar ocksa automatiska program for upptining av mat med mikrovagor.
Mat som lampar sig for upptining ar bland annat bakverk med tjock kram eller
smorbaserad fylining, kakor och bakverk, bréd och rullar och djupfryst frukt.

Vrid VALJARVREDET FOR

TILLAGNINGSSYSTEM till upptining.
Ikonen och programmet Al blinkar pa
displayenheten (valj mellan fem program -
se tabellen nedan).

Vrid INSTALLNINGSVREDET (-/+) och

valj dnskat program. Tryck pa knappen
(°C/W) for att &ndra vikten. Tryck pa
START-knappen.

Kott
A2 Fagel
A3 Fisk
A4 Brod
A5 Frysta gronsaker

s,

9 Upptiningstiden beréknas baserat pa matens standardvikt.

.

1 29:30
1 17:00
1 12:00
1 12:00
1 16:00

| de flesta fall ar det rekommmenderat att ta ut maten ur forpackningen (glém inte att ta

bort eventuella metallklammor).

Halvvags genom upptiningstiden ska styckena vandas, réras om och separeras om de var

sammanfrusna.
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KOMBINERADE SYSTEM

VARMLUFT OCH MIKROVAGOR

Typ av
livsmedel

Fagel
Fagel
Kyckling - lar
Anka

Fagel - vingar

62L26Y
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Vikt
(@
1000
halv
1000
1500
500

| detta tillagningslage tillagas maten med en

Vikt
W)

360
36
180
360
600

Temperatur
Q)

190-200 °C
190-200 °C
190-200 °C
190-200 °C
190-200 °C

kombination av mikrovagor och grill.
Effektnivaer: 90, 180, 360, 600 W

Placera glasbakskalen pa den 1:a skenan.

Tillagningstid
(min.)

30-40
2535
20-30
40-50
15-20

Anvand inte metallkarl eller andra redskap av metall vid

anvandning av denna funktion.

Forvarm inte ugnen.



MIKROVAGSSYSTEM

222
2
222

MIKROVAGOR

Mikrovagor anvands for tillagning och
upptining.

Effektnivaer: 90, 180, 360, 600, 750, 100 W.

o Placera glasbakskalen pa den 1:a skenan.

Tillaga fryst mat

Livsmedel Vikt Effekt Tillagningstid
@ W) (min.)
Kottfarslimpa 1000 850 35-40
Kyckling 1500 600 52-55
Flaskstek 1000 600 50-55

Tillaga farska gronsaker

Typ av livsmedel Vikt Effekt Tillagningstid
(@ (W) (min.)
Aggplanta/aubergine 500 1000 5-8
Squash 500 1000 5-8
Morotter 500 1000 7-10
Lok 200 1000 2-4
Haricot verts 500 750 10-15
Broccoli 1000 750 15-18
Paprika 500 1000 3-5
Blomkal 1000 750 17-20
Purjolodk 200 1000 9-12
Brysselkal 500 1000 9-12
Champinjoner 500 1000 10-14
Sparris 500 750 5-8
Artor* 500 650 15-20
Vitkal 500 1000 10-14
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Tillaga ris och pasta

Typ av livsmedel

Ris*

Pasta**
Fullkornspasta*
Havre*

Brunt ris***
Risotto**
Couscous***
Polenta***

Hirs***

Vikt (9)

250
250
250
500
200
200
200
200
200

** Tillsatt vatten i forhallande 1.2
*** Tillsatt vatten i forhallande 1:3

Varma mat och dryck

Typ av livsmedel

Vatten

Kaffe

Glbgg

Mjolk
Smaratter
Saser
Soppor/grytor
Popcorn
Nappflaska

Barnmat

62L26Y
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Mangd (dl, g)

2dl
2dl
2dl
2dl

500 g
500 g
5dl
90 g
2dI
4 dI

Effekt (W)

1000
1000
1000
1000
750
750
1000
1000
1000

Effekt (W)

1000
1000
1000
1000

600

600

750

1000
350
180

Tillagningstid
(min)

14-16
113
113
7S
333
19-21
2-4
6-8
9-M

Tillagningstid
(min)

1-2
1-2
1-2
1-1,5

1,5=2
55
5=7
5=7
3-4

2



Kott

Kycklinglar 15-20
Kycklingvingar 500 600 15-20
Kottbullar 1000 1000 10-15
Flaskkotletter 500 750 30-35
Braserad kyckling i sas 500 1000 8-13
Tunna kalvskivor/stekar 500 1000 8-12
Kyckling - hel 1500 600 50-55
Flaskstek 1000 600 50-55
Kottfarslimpa 700 750 35-40
Desserter
Chokladsufflé
Ostsufflé Glasbakskal 600-750 15-20
Fruktpuré Glasbakskal 750-850 10-15
Vaniljkramer Glasbakskal 600 20
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UNDERHALL & RENGORING

Koppla bort apparaten fran elnitet och vénta tills apparaten har
svalnat.

Barn ska inte rengdra apparaten eller utféra underhallsatgarder
utan dversyn av en vuxen.

Aluminiumbeldggning

Rengor aluminiumbelaggningen med icke-slipande, flytande rengéringsmedel som ar
avsedda for sddana ytor. Tillsatt rengéringsmedlet pa en fuktig trasa och rengdr ytan.
Skolj sedan ytan med vatten. Hall inte rengdringsmedlet direkt pa aluminiumbelaggningen.
Anvand inte rengdringsmedel eller svampar med slipverkan.

Obs! Ytan ska inte komma i kontakt med ugnsrengédringssprayer, eftersom det kan
resultera i synlig och permanent skada.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida

(beroende pa modell)

Rengdr denna yta endast med ett milt rengéringsmedel (saplddder) och en mjuk
svamp som inte repar beldggningen. Anvand inte rengdringsmedel med slipverkan eller
rengdringsmedel som innehaller Idsningsmedel, da de kan skada kapans belaggning.

Lackerade ytor och plastdelar

(beroende pa modell)

Rengodr inte vreden och knapparna, luckhandtag, dekaler och méark/-typskyltar

med slipande rengodringsmedel eller slipande rengdringsmaterial, alkoholbaserade
rengdringsmedel eller med alkohol.

Avldgsna omedelbart flackar med en mjuk, icke-slipande trasa och lite vatten for att
undvika att ytan skadas.

Du kan &ven anvénda rengdringsmedel och rengdringsmaterial avsedda for sddana ytor
enligt tillverkarnas instruktioner.

Apparatens lucka

Luckan sitter fast pa apparaten och far inte tas bort. Luckan far inte heller tas isar eller
manipuleras pa annat satt.

9 De aluminiumbelagda ytorna ska inte komma i kontakt med ugnsrengéringssprayer,
eftersom det kan resultera i synlig och permanent skada.
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KONVENTIONELL UGNSRENGORING

Du kan anvénda standardrengéringsproceduren for att ta bort flackar som sitter hart i
ugnen (genom att anvanda rengdringsmedel eller en ugnsspray). Efter sédan rengéring,
skolj bort rester av rengéringsmedlet grundligt.

Rengdr ugnen och tilloehéren efter varje anvandningstillfalle for att undvika att matrester
branns fast i ytan. Det enklaste sattet att f& bort fett ar att anvanda varmt saplédder
medan ugnen fortfarande ar varm.

Anvand konventionella ugnsrengdringsmedel for envisa smuts- och fettrester. Skélj ugnen
grundligt med rent vatten for att avlagsna alla rester av rengdringsmedlet.

Anvand aldrig aggressiva rengdringsmedel, slipande rengdringsmedel, slipande svampar,
flack- och rostborttagningsmedel etc.

Rengor tillbehdren (bakplatar, galler etc.) med varmt vatten och diskmedel.
Ugnen, ugnsutrymmet och bakplatarna ar forsedda med en specialemaljbelédggning

for en jamn och bestandig yta. Denna specialbeldaggning underlattar rengodring vid
rumstemperatur.
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CISCENJE PECICE S FUNKCIJO AQUA
CLEAN

Vrid VALJARVREDET FOR

TILLAGNINGSSYSTEM till Aqua Clean.
En ikon visas tillsammans med den
FORINSTALLDA TEMPERATUREN och
tiden pa 30 minuter.

A

9 Tidslangden kan inte andras.

Hall 0,6 liter vatten i glasplaten och satt
in den i den nedersta skenan.

Efter 30 minuter har matrester pa de

emaljbelagda ugnsytorna mjukats upp
och kan torkas bort enkelt med en fuktig
trasa.

Anvand Aqua Clean-systemet nér ugnen har svalnat helt.
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TA BORT OCH RENGORA TRADSKENORNA

Anvand endast konventionella rengdringsmedel for att rengdra skenorna.

1 Lossa skruven. Anvand en skruvmejsel.

Ta bort skenorna fran halen i den bakre
vaggen.

Var forsiktig sa du inte tappar bort
distansbrickorna som sitter pa tradskenorna.
Satt tillbaka distansbrickorna efter
rengdring; i annat fall kan gnistor uppsta.

Efter rengdéring, dra at skruvarna pa skenorna med en
skruvmejsel.

Né&r du sétter tillbaka tradskenorna ska du se till att montera dem
pa samma sida som de var monterade innan du tog bort dem.
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BYTA GLODLAMPAN

Glaédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas av garantin. Ta ut platarna, gallret
och skenorna innan du byter glédlampan.

Anvand en stjarnskruvmejsel.
(Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W)

Lossa de fyra skruvarna pa locket.
Ta bort locket och glaset.

Avlagsna halogenglddlampan och byt
ut den mot en ny.

"3 Anvand skydd for att undvika
brannskador.

"3 Det sitter en packning pé& locket, och
den ska inte tas bort. Lat inte packningen
lossna fran locket. Packningen ska sitta
korrekt pa ugnsutrymmets vagg.

Dra at skruvarna pa locket ordentligt med en skruvmejsel;
i annat fall kan gnistor uppsta.

6cLT6l
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FELSOKNINGSTABELL
ok

Koppla bort apparaten fran elnatet nagra minuter (ta ur
sakringen eller stang av huvudstrombrytaren). Anslut
darefter apparat till elndtet pa nytt och sla pa den.

Ring en servicetekniker.

Las om proceduren for att byta glodlampan i kapitlet
Rengéring och underhall.

I:!ar du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?
Ar ugnsluckan stangd?

Det ar ett fel i den elektroniska modulens drift. Koppla
bort apparaten fran elnatet i ndgra minuter. Koppla sedan
in den igen och stall in klockslaget.

Om felet fortfarande indikeras, ring en servicetekniker.
Kontrollera att alla lock till lamporna ar fastsatta och att
alla distansbrickor & monterade pa tradskenorna.
Kontrollera att skenorna ar korrekt placerade i apparaten.

Om problemet inte kan I6sas med ovanstaende rad, ring en
servicetekniker. Kostnad for reparationer, eller garantiansprak,
till foljd av felaktig anslutning eller anvandning av apparaten
tacks inte av produktgarantin. | detta fall star anvandaren for
kostnaden for reparationen.

Innan reparationen pabérjas, koppla bort apparaten fran elnatet
(genom att ta ur sakringen eller ta ut kontakten ur vagguttaget).

o
I
~
I}
)
~

49



KASSERING

Emballaget &r tillverkat i miljovanliga material som kan atervinnas,
kasseras eller forstoras utan att belasta miljon. Darfor ar
forpackningsmaterialen tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att produkten inte
far hanteras som normalt hushallsavfall. Produkten ska i stallet
l&mnas in pa auktoriserad atervinningscentral fér hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att férhindra
negativa effekter pa miljé och halsa. For detaljerad information
om kassering och hantering av produkten, kontakta relevanta
lokala myndigheter som har hand om avfallshantering, eller din
aterforsaljare.

Vi férbehaller oss rétten att géra &ndringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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TILLAGNINGSTEST

Mat testad i enlighet med standarden EN 60350-1.

Konventionell ugnsbakning

Ratt Utrustning Skena System Temperatur Tillagningstid
(nerifran (°C) (min)
raknat)
Smakakor/ Grund
kex - emaljbelagd 2 @& 140-150 30-35
en niva* bakplat
2 Grund
Smakakorkex o oibelagd 2 och 3 140-150 30-40
- tva nivaer o
bakplat
Muffins - Grund
ns emaljbelagd 2 ] 150-160 30-35
en niva -
bakplat
Muffins - Grund
s emaljbelagd 2 och 3 @& 140-150 30-35
tva nivaer o
bakplat
Rund
Kaka metallform/ 2 ® 160-170 15-20
trddhylla A4
(stoédgaller)
Rund
5 . metallform/ ,_-h
Applepaj tradhylla 2 G 180 45
(stédgaller)
*Forvarm i 10 minuter.
Grill
Ratt Utrustning Skena System Temperatur Tillagningstid
(nerifran °C) (minuter)
raknat)
Rostat brod* Tradhylla/galler 3 \:I 240 1:20-1:40
. Tradhylla/galler
Farsbiff + bakplat som 3 \"_WI 240 20-25

(plliesianice) droppbricka

*Forvarm i 10 minuter.
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Mikrovagor

Vaniljkramer

Sockerkaka 1 1000 5-6
Kottfarslimpa 1 600 25
Potatisgratang 1 360 190 25-30
Kaka 1 180 180 25
Program:

. Grill +

Kyckling o 1 360 200 30
mikrovagor

» 90 W
Upptining av .
KGttfars ! e st

program)

* Forvarm i 10 minuter.
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